Gateawn Reine Elisabetiv
Ce gateaw est trés vite falt cor U se foit

Ingrédients :

1 tasse de dottes conpies
1 fosse de sucere
1/4de tosse de bewrre
1 tasse deawn bowillante.
Dang v chawndiron, foire chanffer pour gue les
dattes cusent (guelgues minuntes). Endlever dw
few et ajonter win cenf e brassant:

Mélanger ersemple : 1 1/2tosses de forine, 1 ¢ o
thi de powdre a pate, 1/4de ¢ a thi de soda et
une pincée oe sel.

Ajouter o la premulire préiporation, dany le
chawndiron, mélanger et déposer dans wn moule
graissl, sout uin mouwde & pain ow une Leciefritfe,
mais alory le temps de cunisson sera plng covrt:
Cuire 15 a 20 minutes dansg wn four précihonffe
a 350°F

Glace :

Pendant ce temps, dans la méme casserole




- enoang CL TeEWw2s, Oy Ly MAEINE CASSEV 0L/
neftoyee, ajonter 10 o a soupe de cassonade, 5 ¢
a soupe de beuwrre ef 5 ¢ a soupe de créme. Cuive
2 -3 minutfes, en comvrur e gateaw guand L sort
dan four, ajouter ensuite de la nolw de coco- dessins
ef enwvoyer a Brol en surveddant:
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